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L’actu du jour

Alimentation : comment des ceufs ont-ils pu étre contaminés ?

De nombreux aliments, comme des gateaux, ont été retirés des supermarchés depuis cet
été. Les ceufs utilisés pour leur fabrication étaient contaminés par le fipronil, un produit
chimigue pourtant interdit dans les poulaillers. Pour mieux comprendre ce scandale
alimentaire, les p’tits journalistes de franceinfo junior ont interviewé un spécialiste.

'

Les p’tits journalistes de la semaine

(© F. May / picture alliance / DPA / AFP)

Toute I'Europe a été touchée par ce scandale alimentaire. Un produit toxique interdit, le fipronil, a été détecté
dans des produits utilisés pour désinfecter les poulaillers aux Pays-Bas et en Belgique. Or ces 2 pays vendent des
ceufs a toute I’'Europe.

Les p'tits journalistes de franceinfo junior ont interviewé un spécialiste des questions de sécurité alimentaire
pour savoir a quel point ce produit est dangereux.
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v L’ceuf, un aliment pas comme les autres

e poids 1 mut - 1 NUTRITF
Il est riche en vitamines, en fer

et en protéines, L'un des
carburants dont notre corps a

— 60 — le plus besein, notamment pour
— g r F— faire fonctionner les muscles.
L'equivalent du Sen
p_oidg; d'l_m Apport en proteines :
cahier a spirale. _ .
1 steak
hache
a cuisiner [cru, cuit, sucré, 1 boite de 6 ceufs [environ 350 gl
salé), a digérer et a conserver. | de poules élevees en plein air
Un ceuf est extrafrais pendant |de catégorie 1) colite 1,50 euro, e
9 jours aprés la ponte et frais c’est-a-dire le méme prix qu'un ——
pendant 28 jours. petit steak hache bio. 00
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Bien reconnaitre les ceufs &

&

Les chiffr. . :
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La couleur de la coquille
est determinee par la race
de la poule.

https://vimeo.com/110865971
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B LaFrance est un gros preducteur d’ceufs

Cestl bre d'ceuf d F
14 M“.LIARUS enegﬂ‘l%.nli]amFrraenc;Eeustslep%Tugnggﬁ -
producteur d'ceufs en Europe.

Clestl bre d L d
48 MILL'UNS FrEE?eE{gﬂPsorrft é?eﬂggsegnpuornpgr?gl?: I?SS
_ ceufs).

\ Clest] bre d'ceuf : : y
15[] A 250 paerﬁan? nombre d ceuts qu une poule pen

140 C'est le nombre d'ceufs qu'un Francais
CONSOMME en moyenne par an.
8 Francais sur 10 en consomment au
moins une fois par semaine.

make information beautiful

Un aliment parfois allergéne

L'ceuf fait partie des aliments qui peuvent déclencher des allergies. C'est surtout le blanc de I'ceuf qui les
déclenche.

La présence d’ceufs dans un produit (gateaux industriels, plats cuisinés, etc.) est toujours indiquée en gras sur les
emballages. Depuis 2014, la loi oblige les fabricants a inscrire une série d'informations sur leurs emballages, pour
la sécurité des consommateurs.
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Sources : INRA, Comité national de promotion de I'ceuf, Itavi.

Consulter cet article sur le site 1jourlactu.com
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